
 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

Kurs i pølseproduksjon, lørdag 21. november 
 
10.00 Oppmøte, kort info om kurset. Kursstart, vi kjører igjennom 

noen grunnoppskrifter / grunnregler først, og deler opp 
deltakeren i grupper for praktisk arbeid etterpå. 

 
12.30 Lunch 
 
13.30 Pølseproduksjonen fortsetter, alle lager sine egne pølser 

med egne smaker. Deltagerne får med pølsene de lager 
hjem ved kursets slutt. Det blir undervist om og lagd både 
fersk pølser og spekepølser.  

 
ca.16.00 Avslutning og hjemreise 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


